
KØKKENCHEF 
FOR EN DAG 

1. Gluten 2. Krebsdyr 3. Æg 7. Mælk 8. Nødder

ALLERGENER

Kim 
Køkkenchef

Én dag om måneden overlader vi køkkenchefens forklæde til  
en af vores dygtige kolleger eller samarbejdspartnere. 

OKSEBRYST - med BBQ dry rub toppet med 
karamelliseret løg

TÆRTE -  med sorte bønner, svampe,  
karamelliseret løg, rødbeder og feta  
(V, 1, 3, 7) 

HERTIL 
Gremolata med citronskal 
Forårsløg
Knuste kartofler med urter og smør (7) 
Søde majs med jalapenos (V) 

Hot honey ranch (7)
 

VARME RETTER
Saltede agurker med koriander-lime creme (7)

Southwest bønnedip toppet med avocado, 
sorte oliven og peberfrugt, serveret med 
majschips (V)

Pekannødder i røget paprika (8)

KOLDE RETTER

 For mig er mad noget med oplevelser, og noget der skal 
bringe gode minder frem.  

Cobb salat af hjertesalat, cherrytomat, 
rødløg, agurk, kidneybønner, kogte æg og 
cremet blue cheese dressing (3, 7)

Coleslaw af hvidkål, gulerødder med sød  
senneps vinaigrette toppet med persille (V)

BRØD

Økologisk rugbrød (1, V)
Økologisk hørfrøbrød  (1, V)

SALATER


